SALUMI

| Piacentini: Coppa, Pancetta e
Salame da noi stagionati
€ 10,00

Prosciutto di Parma Riserva 36
mesi di Langhirano
€13,00

Paleta Iberica de Bellota Pata
Negra Reserva 48 mesi

€ 15,00 piccola

€ 30,00 grande

Il Culatello di Zibello Campanini
24 mesi
€20,00

La Spalla Cruda 28 mesi
€ 16,00

La Culaccia stagionata 20 mesi
€ 14,00

Speck artigianale di Maso da
Castelrotto
€10,00

FORMAGGI

Selezione mista della nostra
bottega: a latte crudo e dagli
alpeggi di piccoli artigiani \'s
€9,00 piccola
€ 18,00 grande

IN VASO

Carciofi Mammole con gambo in
olioEv.o V
€ 2,50 cad.

Giardiniera in agrodolce \'s
€6,00

000
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| PRIMI CALDI

Fusilli artigianali al Farro, olio, limone e
Bottarga di Tonno
€12,00

Vellutata di Zucca, crumble di pane ed
erbe aromatiche con crostone di pane,
pere e Blu d’Alpeggio \'g

€ 10,00

DAL FORNO

Crostini con lardo alle erbe
€ 8,00

Focaccia con Bresaola artigianale e
scaglie di Toma d’Alpeggio
€12,00

Panini al burro curry e cipolla con
crema di melanzana, pomodorini, olive
e olio al sesamo V VEG

€9,00

Grissini piemontesi stirati a mano
€4,00

La Focaccia calda
€4,00

CARNE

Carne cruda di Fassona battuta a
coltello (150 gr), sale Maldon, Senape
di Dijon

€12,00

Carpaccio di Vitellone Piemontese in
salsa Tonnata
€12,00

Coscia d’Anatra cotta al forno con
piccola misticanza
€16,00

PESCE

Filetti di Acciughe del
Cantabrico, pane caldo e
burro d’alpeggio

€ 14,00

Trancio di Baccala in
oliocottura, pomodorini, olive
e capperi

€ 16,00

Tartare di Tonno rosso del
mediterraneo
€18,00

DOLCI

Gelato al Marron Glacé
€6,00

Tortino di Sbrisolona e gelato
al caffé
€6,00

Sorbetto al Lime e Frutto
della Passione
€6,00

PER L’APERITIVO!
Il CENTROTAVOLA
GASTRONOMICO

Tre piccoli assaggi ... da
condividere al centro

- Panino al burro, curry e
cipolla con Baba Ghanoush,
pomodorini e olive

- Vellutata di zucchine e
patate con crostino burro e
Acciuga affumicata

- Susina, Camembert di Capra

€ 24,00 per 2 persone
€ 48,00 per 4 persone

PANE E COPERTO € 2,50
ACQUA € 2,50

In caso diintolleranze o allergeni consultare apposita tabella. Si pregano i gentili ospiti di avvisare il personale in merito alla presenza di
allergeni o intolleranze alimentari (Reg. Ue n. 1169/2011). In alcune occasioni alcuni prodotti possono essere stati sottoposti ad
abbattimento della temperatura



